Hohe Kapazitat
auf kleiner
Standflache

MCC Hot Self-Serve
mit Befeuchtung und
Glastlren - 2 Ebenen

Die modularen Convenience-Reihentheken MCC bieten lhnen in jeder
Hinsicht das Beste

MCC Hot Self-Serve-Display mit Glastiiren

Beheizte und befeuchtete Self-Serve-Theke mit 2 Ebenen
Fur verpackte und unverpackte Produkte entwickelt
Selbst- und sanft schlieBende Glastiren auf Kundenseite

360° 600, 900 oder 1200 mm breit
in_v) Bis zu 75%* mehr Produktsichtbarkeit durch cleveres Unbegrenzte Méglichkeiten zur Kombination von heiB und kalt,
Total Visibility DeSign Seite an Seite
e Mit solider Ruckseite oder sanft schlieBenden Glasschiebettren auf

Bedienerseite erhaltlich
e Als Bodenmodell oder Drop-in erhéltlich, an jedes Ladendesign
anpassbar
Steckerfertig fur schnelle und einfache Installation
Unterbau-Bodenmodell in jeder RAL-Farbe erhaltlich
Schlanke Regale, Winkel und Hoéhe einstellbar
LED-Beleuchtung mit natdrlicher Farbwiedergabe in jedem Fach
Die Hot-Blanket-Technologie mit Warmhaltegarantie halt Produkte
bei >65°C
Energiesparende HeiBluftumwalztechnologie
Befeuchtung mit automatischer oder manueller Befullung
Warmeddmmendes Glas — erhohte Isolation
Optionale Verkaufsstellen-Preisleisten

e Gesamte Regalflache:
*Im Vergleich zur Konkurrenz gemaB globalen ISO-Normen — -MCC 60-2: 0,54 m?
TDA ISO 23953 -MCC90-2: 0,86 m?
-MCC 120-2: 1,19 m?
e Auch erhaltlich als

- MCC Hot Self-Serve offene Auslage
- MCC Hot Full-Serve befeuchtet

LT, Hochste Kapazitat auf kleiner Standflache: Bis zu 30% *
% mehr Auslageflache

High Capacity

Maximale Lebensmittelsicherheit, langere Lagerbestan-
digkeit und weniger Abfall

Best Performance

.'1 Unbegrenzte Méglichkeiten: ,,Mix and Match”mit Hot
t‘ und/oder Cold

Mix & Match

Vel
"J’ Niedrige Gesamtbetriebskosten & umweltfreundliche
griine Technologien

Green Efficiency

Patentierte Hot Blanket-Techno- Optimale Sichtbarkeit Bodenmodell oder Drop-in
logie mit Warmhaltegarantie

/
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MCC 60-2 Hot SS FD

MCC 90-2 Hot SS FD

MCC 120-2 Hot SS FD

Breite 600 mm 900 mm 1200 mm
Tiefe 750 mm 750 mm 750 mm
Hohe auf Stander 1420 mm 1420 mm 1420 mm
Hohe Drop-in, Uber Arbeitsplatte 520 mm 520 mm 520 mm
Spannung TN~ 230V 1N~ 230V TN~ 230V
Frequenz 50/60 Hz 50/60 Hz 50/60 Hz
Leistungsaufnahme 1,72 kW 2,08 kW 2,77 kW
Turbreite* 513 mm 388 mm 538 mm

* MICC 60: 1 Tir (Scharnier links oder rechts ), MCC 90: 2 Tiren, MCC 120: 2 Tiren

MCC Hot SS FD auf Stander (Bodenmodell)

Solide Ruckseite
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Spezifikationen und technische Daten kdnnen ohne Vorankindigung geandert werden.

Dies sind Basiszeichnungen. Fur ausfuhrlichere technische Informationen besuchen Sie uns unter www.frijado.com.

552/852/1152

600/900/1200

www.frijado.com

MCC-2-HOT-SS-FD-01-05-2022



Hohe Kapazitat
auf kleiner
Standflache

MCC Hot Self-Serve
mit Befeuchtung und
Glastlren - 3 Ebenen

Die modularen Convenience-Reihentheken MCC bieten lhnen in jeder
Hinsicht das Beste

MCC Hot Self-Serve-Display mit Glastiiren

Beheizte und befeuchtete Self-Serve-Theke mit 3 Ebenen
Fur verpackte und unverpackte Produkte entwickelt
Selbst- und sanft schlieBende Glastiren auf Kundenseite

360° 600, 900 oder 1200 mm breit
in_v) Bis zu 75%* mehr Produktsichtbarkeit durch cleveres Unbegrenzte Maglichkeiten zur Kombination von hei und kalt,
Total Visibility DeSign Seite an Seite
e Mit solider Ruckseite oder sanft schlieBenden Glasschiebettren auf

Bedienerseite erhaltlich
e Als Bodenmodell oder Drop-in erhéltlich, an jedes Ladendesign
anpassbar
Steckerfertig fur schnelle und einfache Installation
Unterbau-Bodenmodell in jeder RAL-Farbe erhaltlich
Schlanke Regale, Winkel und Hoéhe einstellbar
LED-Beleuchtung mit natdrlicher Farbwiedergabe in jedem Fach
Die Hot-Blanket-Technologie mit Warmhaltegarantie halt Produkte
bei >65°C
Energiesparende HeiBluftumwalztechnologie
Befeuchtung mit automatischer oder manueller Befullung
Warmeddmmendes Glas — erhohte Isolation
Optionale Verkaufsstellen-Preisleisten

e Gesamte Regalflache:
*Im Vergleich zur Konkurrenz gemaB globalen ISO-Normen — -MCC60-3: 0,75m?
TDA ISO 23953 -MCC90-3: 1,20 m?
-MCC 120-3: 1,66 m?
e Auch erhaltlich als

- MCC Hot Self-Serve offene Auslage
- MCC Hot Full-Serve befeuchtet

LT, Hochste Kapazitat auf kleiner Standflache: Bis zu 30% *
% mehr Auslageflache

High Capacity

Maximale Lebensmittelsicherheit, langere Lagerbestan-
digkeit und weniger Abfall

Best Performance

”1 Unbegrenzte Méglichkeiten: ,,Mix and Match”mit Hot
t‘ und/oder Cold

Mix & Match

Vel
"J’ Niedrige Gesamtbetriebskosten & umweltfreundliche
griine Technologien

Green Efficiency

Drei Prasentationsebenen Patentierte Hot Blanket-Techno- Optimale Sichtbarkeit Bodenmodell oder Drop-in
logie mit Warmhaltegarantie
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MCC 60-3 Hot SS FD MCC 90-3 Hot SS FD MCC 120-3 Hot SS FD

Breite 600 mm 900 mm 1200 mm
Tiefe 750 mm 750 mm 750 mm
Hohe auf Stander 1420 mm 1420 mm 1420 mm
Hohe Drop-in, Uber Arbeitsplatte 840 mm 840 mm 840 mm
Spannung TN~ 230V 1N~ 230V TN~ 230V
Frequenz 50/60 Hz 50/60 Hz 50/60 Hz
Leistungsaufnahme 1,72 kW 2,09 kW 2,79 kW
Turbreite* 513 mm 388 mm 538 mm

* MICC 60: 1 Tir (Scharnier links oder rechts ), MCC 90: 2 Tiren, MCC 120: 2 Tiren

MCC Hot SS FD auf Stander (Bodenmodell)

Solide Ruckseite Durchreiche
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rl -l a o Dies sind Basiszeichnungen. Fur ausfuhrlichere technische Informationen besuchen Sie uns unter www.frijado.com. www.frijado.com
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Hohe Kapazitat
auf kleiner
Standflache

MCC Hot Self-Serve
mit Befeuchtung und
Glastlren - 4 Ebenen

Die modularen Convenience-Reihentheken MCC bieten lhnen in jeder
Hinsicht das Beste

MCC Hot Self-Serve-Display mit Glastiiren

Beheizte und befeuchtete Self-Serve-Theke mit 4 Ebenen
Fur verpackte und unverpackte Produkte entwickelt
Selbst- und sanft schlieBende Glastiren auf Kundenseite

360° 600, 900 oder 1200 mm breit
in_v) Bis zu 75%* mehr Produktsichtbarkeit durch cleveres Unbegrenzte Maglichkeiten zur Kombination von hei und kalt,
Total Visibility DeSign Seite an Seite
e Mit solider Ruickseite oder sanft schlieBenden Glasschiebettiren auf

Bedienerseite erhaltlich
e Als Bodenmodell oder Drop-in erhéltlich, an jedes Ladendesign
anpassbar
Steckerfertig fur schnelle und einfache Installation
Unterbau-Bodenmodell in jeder RAL-Farbe erhaltlich
Schlanke Regale, Winkel und Hoéhe einstellbar
LED-Beleuchtung mit natdrlicher Farbwiedergabe in jedem Fach
Die Hot-Blanket-Technologie mit Warmhaltegarantie halt Produkte
bei >65°C
Energiesparende HeiBluftumwalztechnologie
Befeuchtung mit automatischer oder manueller Befullung
Warmeddammendes Glas — erhéhte Isolation
Optionale Verkaufsstellen-Preisleisten

e Gesamte Regalflache:
*Im Vergleich zur Konkurrenz gemaB globalen ISO-Normen — -MCC 60-4: 1,00 m?
TDA ISO 23953 -MCC90-4: 1,60 m?
-MCC 120-4: 2,19 m?
e Auch erhéltlich als

- MCC Hot Full-Serve befeuchtet

LT, Hochste Kapazitat auf kleiner Standflache: Bis zu 30% *
% mehr Auslageflache

High Capacity

Maximale Lebensmittelsicherheit, langere Lagerbestan-
digkeit und weniger Abfall

Best Performance

”1 Unbegrenzte Méglichkeiten: ,,Mix and Match”mit Hot
t‘ und/oder Cold

Mix & Match

Vel
"J’ Niedrige Gesamtbetriebskosten & umweltfreundliche
griine Technologien

Green Efficiency

Vier Prasentationsebenen Patentierte Hot Blanket-Techno-

Bodenmodell oder Drop-in

logie mit Warmhaltegarantie
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MCC 60-4 Hot SS FD MCC 90-4 Hot SS FD MCC 120-4 Hot SS FD*

Breite 600 mm 900 mm 1200 mm
Tiefe 750 mm 750 mm 750 mm
Hohe auf Stander 1420 mm 1420 mm 1420 mm
Hohe Drop-in, Uber Arbeitsplatte 840 mm 840 mm 840 mm
Spannung TN~ 230V 1N~ 230V TN~ 230V
Frequenz 50/60 Hz 50/60 Hz 50/60 Hz
Leistungsaufnahme 1,73 kW 2,10 kW 2,81 kW
Turbreite* 513 mm 388 mm 538 mm

* MICC 60: 1 Tir (Scharnier links oder rechts ), MCC 90: 2 Tiren, MCC 120: 2 Tiren

MCC Hot SS FD auf Stander (Bodenmodell)

Solide Ruckseite Durchreiche

L 425 ;o - 425 ;! dj R ‘
490 ) © 480 ) 0 ”
o [ I | [l o \ —
~ | =3
& 490 ‘ Il s Il ® | 480 | 3 i
\ | | \ N
580 | g g 590 | g ”
\ E \ E
o o
2 g 2
™
8 8
500 600/300/1200 600 600/900/1200
750 750
MCC Hot SS FD Drop-in
Solide Ruckseite Durchreiche
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rl -l a o Dies sind Basiszeichnungen. Fur ausfuhrlichere technische Informationen besuchen Sie uns unter www.frijado.com. www.frijado.com
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